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Verfahren zur konservierenden Umhiillung von Nahrungsmitteln, pharmazeutisclien, 
kosmetischen und ahnlichen Erzeugnissen 




Die Erfindimg bezicht sich aiif ein Ver- 
fahren zur koiisei^derenden UnihuUuiig von 
Nahrungsmitteln, me Fleisch, Plcischprodidc- 
ten, Wursten, Kase^ Margarine, Butter, aber 

5 aueh pharmazeutischen, kosmetischen und 
ahnlichen Erzeugnissen, die aufbewahrt wer- 
den mlissen oder zum Versand bestinunt sind 
und deshalb gegen aulBere Einfliisse aller Art, 
\'or allem gegen das Eindringeu von AuBen- 

loluft, Mikroben und andere das zu konservie- 
rende Erzeugnis sehadigende oder zerstorende 
Elemente gesehiitzt werden miissen. 

Bis jetzt wurden fiir solclie Zwecke Paraf- 
fin, Wachs, Papier oder Kimstharzfolien ver- 

iswendet, z. B. Polyathylenfolien. Wachs und 
Paraffin bieten abcr nur Schutz walirend der 
Aufbewahung, wogegen sie walirend des 
Transportes sprode werden und deshalb einen 
Gewichtsverlust, die Schimmelbildung und 

20 das UngenieBbarwerden nieht verhindern kon- 
ncn. Bei Kase zum Beispiel liegen die Ver- 
haltnisse so, daB die ganzen Kaselaibe zum 
Ausreifen etliche Wochen hindurch kalt auf- 
bewahrt werden miissen. Wahrend dieser Zeit 

25 miissen sie dauernd iiberpriift und gewaschen 
werden, und es muB der sich. ansetzende 
Seliimmel entfernt werden. Der Verlust an 
Ge\viclit wahrend dieser Zeit ist denn auch 
sehr betrachtlich. Die Einhiillung mit Paraf- 

30 fin oder Wachs kann den Gewichtsverlust, die 
Bildung von Schimmel und die Q-eschmacks- 



verschlechteruug nicht verhindern, da eine 
solclie Hiille durch die verschiedenen Mani- 
pulierungen und wahrend des Transpoiiies 
brieht. Kimstharze, z. B. die erwahnten Poiy- 35 
atliylenfolien, ergeben ebenfalls keinen lier- 
metisclien AbschluB, da sie zum Beispiel fiir 
den Dunst durchdringbar sind, besonders an 
den StoBstellen. DaB sich mit Papier und Alu- 
minium- oder anderii in Prage kommenden 40 
Metallfolien keine luftdielite Vei'packung er- 
zielen laBt, ist allgemein bekannt. 

GemaB der vorliegenden Erfindung ge- 
lingt es ni\n, eine nahrmittel-cbemiscli ein- 
wandfreie, ungiftige Umhiilhuig fiir die ge- 45 
nannten Zwecke herzustellen, die aus einem 
einzigen integralen, das ganze Erzeugnis um- 
gebenden Stiicl?: bestclit und mindestens eine 
feuchtigkeitsdichte Yerpackung gewahi4eistet, 
ohne die Mangel der genannten, bisher ver- so 
wendeten Verpackungsarten aufzuweisen. Er- 
findungsgemaB wird die konservierende Um- 
hiillung dadurch hergestellt, daB eine was- 
serige Misehung, enthaltend ein Kunstharz 
und einen imgiftigen Weicbmacher, derart 55 
aiif das - zu konservierende Produkt aufge- 
bracht wird, daB eine das Produkt eng mn- 
schlieBende, elastische und ieuchtigkeitsdichte 
Scliiclit gebildet wird. 

Als Kunstharz wird vdrzugsweise Poly- eo 
vinylacetat verwendet; als ungif tiger Weich- 
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maoher cignen sicli Pektine aller Art, B. 
Citrnspektin, gelost in Glycerinacetat und 
verdilnnt mit Glycerin. An Stelle von Pektin 
kann man aueh andere quellende Stoffe ver- 

s wenden. Das Auftragen der wasserigen Mi- 
schimg kann dabei dtirch Anfspritzen, An£- 
schmieren, Aiifpinseln, Eintaxichen in die 
fliissige Mischung oder durcli andere geeig- 
nete Weise erfolgen. So wird zum Beispiel 

10 auf ganze Kaselaibe die wasserige Misehung 
mit Vorteil diirch Spritzen anfgetragen; bei 
Fleischwaren, Wiirsten imd ahnliehen Pro- 
diikten erfolgt das Auftragen zweckmaBig 
durch Eintatichen. In der Massenprodiilction 

15 werden dann die so iimhiillten Produlcte vor- 
ziigsweise mittels eines endlosen Bandes in 
einen Troekenofen gebracht, wo die aufgetra- 
gene Schicht durch einen kalten oder warmen 
Lnftstrom getrocknet wird. Naeh dem erfin- 

20 dimgsgemaBen Verfahren lassen sich Umhiil- 
hmgen erzeugen, die sowohl fitr AuBenluft 
als aueh fiir Mikroben und ahnliche Kleinst- 
lebewesen undurehdringlich sind und Tem- 
peratureii bis zu 4- 120° C und — 60° C wider- 

2s stehen, also bei alien praktiseh vorkommen- 
den Temperaturen bestandig sind. 

Die Durchsichtigkeit der Hiille kann 
durch entsprechende unschadliche Zusatz- 
stoffe variiert werden, z. B. durch Zusatz von 

30 Starke, Hemi-Zellulose oder Zelluloseester. 
Die Umhiillung kann daher je nach Wunscli 
mehr oder weniger durchsichtig bis undurch- 
sichtig oder aueh nur milchig hergestellt wer- 
den. 1st es erwiinscht, das zu konservierende 

35 Erzeugnis aueh gegen photochemische Ein- 
fliisse zu schiltzen, so konnen der wasserigen 
Mischung entsprechende Farbstoffe beige- 
miseht werden, die die GenieBbarkeit bzw. 
Verwendbarkeit nieht beeintraehtigen und die 

40 dem Yerbraucher audi sonst keinen Schaden 
zufiigen, wobei sich orangefarbene Farbstoffe 
als besonders geeignet erwiesen haben. 

Fiir die wasserige Kunstharzmischung hat 
sich die folgende Zusammensetzung als vor- 
45 teilhaft gezeigt: 

35 — 70, vorzugsweise 64 Gewichtsteile Poly- 
^-inylacetat, 



16 Gewichtsteile einer I — SVoigen, vorzugs- 
weise 60/oigen Wasserlosung von Zellulose- 
ester oder ivther, 50 

2 — 12, vorzugsweise 8 Gewichtsteile Starke, 
12 Gewichtsteile eines ungiftigen Plastizier- 
mittels,' das wie folgt zusammengesetzt 
sein kann: 

3 Gewichtsteile Citruspektin (400°), 55 
45 Gewichtsteile Glycerintriacetat, spez. Ge- 
wicht 1,28, 

20 Gewichtsteile Glycerin 84 — 81 ^/o, spez. Ge- 

wicht 1,221— L231, 
2 Gewichtsteile Carboxianethylccilulose j^^- eo 

Wert 7, 
25 Gewichtsteile Wasser und 
5 Gewichtsteile Castorol, spez. Gewicht 0,946. 

Von besonderer Bedeutung im Plastizier- 
mittel sind die drei erstgenannten Stoffe : 65 
Citruspektin, Glycerintriacetat und Glycerin. 

tiber langere Zeit dauernde Yersuche 
haben gezeigt, da£ durch eine beispielsweise 
naeh dem angegebenen Eezept hergestellte 
Umhtillimg eine wesentlich bessere Konservie- 70 
rung der eingehiillten Produkte gewahrleistet 
wird als durch die bisher bekannten Konser- 
vierungsverfahren fiir die gleichen Zwecke. 
EBwaren zum Beispiel konnen, wie aus prak- 
tischen Yersuchen hervorgeht, viel langer in 7s 
gutem Zustand aufbewahrt werden, als dies 
bisher mit andern Yerpackung-sarten der Fall 
war. So behalt zum Beispiel selbst ungesal- 
zene Butter lange Zeit ihren frischen Ge- 
schmack. go 

Es ist bekannt, dali zum Beispiel Brot 
und anderes Backwerk imter Umstanden naeh 
wenigen Tagen ungenieBbar wird. Mit der 
erfindungsgemaB hergestellten Umhiillung 
bleibt es jedoch fiir lange Zeit frisch xuid ge- ss 
nieBbar, wodurch dieses Nahrimgsmittel zum 
Beispiel auf langeren Touren, Expeditionen 
und im Felde als eiserne Eation sehr wert- 
voll wird. 

Die erfindruigsgemaB hergestellte Umhiil- 9o 
lung ist aber aueh darum Bleeh-, Pappe- und 
ahnliehen YerpackungsgefaBen vorzuziehen, 
weil sie nicht nur billiger, sondem aueh raum- 
und gewiehtsmaBig vorteilhafter ist, durch- 
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sichtig seiii kann unci dadurch die wahre Ge- 
stalt nnd das Aiissehen der vei-paclcten Pro- 
dukte erkennen la/it. 

Wie bereits erwahnt, wird als Kiinstharz 

s fiir die wasserige Mischung vorzugsweise Poly- 
vinylacetat verwendet, wobei die Trocknung 
der durch Tauchen, Spritzen oder derglei- 
chen, also in nassem Zustand aufgebrachten 
Schicht durch Erwarmen, z. B. in einem war- 

10 men Liiftstrom, erfolgen 'kann. Um die Trock- 
nung zu besclileunigen, kann der Kunstliarz- 
dispersion ein . die Trocknung beschleunigen- 
des Mittel, vorzugswedse Glimmer pulver, bei- 
gefiigt werden, unter Umstanden mit Zusatz 

IS von Starke und/oder Talk oder kolloidalem 
Kaolin. Ein derai'tiger Zusatz kann beispiels- 
weise aus 20 Gewichtsprozenten Glimmerpul- 
vor, 60 Gewichtsprozenten Starke und 20 Ge- 
wichtsprozenten Talk bestehen. 

20 PATENTANSPRUCH 

Verf'ahren zur konservierenden Umhiil- 
hmg von Nahrungsmitteln, insbesondere von 
Fleisch, Kase, Butter und andera verderb- 
lichen EBwaren, ferner von pharmazetiti- 

25 schen, kosmetischen und dergleichen Produk- 
ten, dadurch gekennzeichnet, daB eine was- 
serige Mischung, enthaltend ein Kunstharz 
und einen ungiftigen Weichmaeher, derart 
auf das Produkt aufgebracht -vvird, dail eine 

30 das Produkt eng umschlieBende, elastisehe tind 
f euehtigkeitsdichte- Schicht gebildet wird. 

UNTERANSPRUCHE 
1. Verfahren nach Patentanspruch, da- 
durch gekennzeichnet, daB die wasserige Mi- 



schung als Kunstharz • Polyvinylacetat ent- 35 
halt. 

2. ^ Verfahren nach Patentanspruch, da- 
durch gekennzeichnet, daB die wasserige Mi- 
schung als Weichmacher Pektin enthalt. . 

3. Verfahren nach Unteranspruch 2, da- 40 
durch gekennzeiclmet, daB die wasserige Mi- 
schung als Weichmacher Citruspektin ent- 
halt. 

4. Verfahren nach Unteranspruch 2, da- 
durch gekennzeichnet, daB das Pektin in 45 
Glyeerintriacetat gelost, diese Losung mit 
Glycerin verdiinnt und dann die verdiinnte 
Losung mit Kunstharz vermischt wird. 

5. Verfahren nach den Unteranspriichen 3 
und 4, dadurch gekennzeichnet, daB 3 Ge- so 
wichtsteile Citruspektin in 45 Gewichtsteilen 
Glyeerintriacetat und in 20 Gewichtsteilen 
Glycerin gelost werden, worauf diese Losung 
mit dem Kunstharz vermischt ^vird. 

6. Verfahren nach Unteranspruch 5, da- 55 
durch gekennzeichnet, daB der verdiinnten 
Losung aus Citruspektin, Glyeerintriacetat 
und Glycerin zwei Gewichtsteile Carboxy- 
methylcellulose, 25 Gewichtsteile Wasser imd 

5 Gewichtsteile Castorol beigegeben werden, 60 
worauf diese Weichmacherlosung mit dem 
Kimstharz vermischt wird. 

7. Verfahren nach Patentanspruch, da- 
durch gekennzeichnet, daB der wasserigen 
Kunstharzmischung auBerdem eine Stibstanz 65 
beigefiigt wird, die die Trocknung der Um- 
hiillung beschleunigt. 

Dr. Ing, Alexander Winterberg 
«Mos-Win» Chemical Laboratory Ltd. 

Vertreter: Max Kieser, Zurich 
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